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MYKONOS IN ALL SENSES
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MYKONOS IN ALL SENSES

Nos cing sens
jouent un réle fondamental

sur la maniére dont nous intera-
gissons

avec la réalité physique.

C’est pourquoi nous vous invitons
a imprégner vos sens
de tout ce que
Solymar a a offrir.



- CHAMPAGNES - -LES 5 SENS -
COCKTAILS COCKTAIL
38,00 130,00
Ginger Bellini Smoky Soly
Passion Mimosa Clase Azul Reposado,
French 75 rhum épicé,
Scorpion caramel au beurre,
Hugo fruit de la passion

COCKTAILS SIGNATURE

Baby Zombie
Blend rhum, cerise, fruit de la passion, cannelle, amers - 25,00

Tipsy Flamingo
Cachaca, ananas, grenade, bulles - 25,00

Mandarin Mai Tai
Blend rhum, mandarine, orgeat, amers - 30,00

Pirate
Rhum épicé, bourbon, fruit de la passion, banane - 25,00

Apple Scotchini
Scotch whisky, pomme verte, caramel au beurre - 25,00

Paper Boat
Bourbon, apéritif rouge doux-amer, Amaro Averng,
oléo-saccharum de citron vert - 25,00

Southstyle Margarita
Don Julio Reposado, agave, ananas et piment - 30,00

Coconut Margarita
Don Julio Tequila Blanco, noix de coco, ananas, biscuit - 25,00

La Reina
Casamigos Blanco, concombre, basilic, agave - 30,00

Mescarlita
Don Julio Blanco, Mezcal, betterave rouge, mandarine - 25,00

Green Punch
Gin Tanqueray, pomme verte, fleur de sureau, gingembre, bulles - 25,00




Aviatrix
Gin Tanqueray infusé a la mire & framboise, liqueur de violette, marasquin - 25,00

Sundaze
Gin Tanqueray, liqueur amére rouge italienne, ananas, agave - 25,00

Grapefruit Julep
Vodka Ciroc, pamplemousse, grenade, miel - 30,00

Salty Solymar
Vodka Ciroc Summer Citrus, liqueur rouge amére, sirop de pamplemousse, bulles -
30,00

Bon Bon
Vodka Ketel One, liqueur de citron, caramel au beurre - 25,00

Golden Nut

Sauvignon Blanc, liqueur de citron, noisette - 25,00

Wake Up

Don Julio Blanco, rhum épicé, espresso, vanille - 30,00

- LONG DRINKS & SPRITZ -

South Slope Spritz
Gin Tanqueray, Aperol, liqueur d'orange, pamplemousse, bulles - 25,00

Mastiha Blossom
Liqueur de Mastiha, concombre, tonic citron - 25,00

Vanilla Cloud

Gin Tanqueray, oléo-saccharum d'agrumes, glace vanille, bulles - 25,00

Vesuvius
Tequila Reposado, fleur de sureau, pamplemousse, bulles - 25,00

Italiano
Campari, Aperol, pamplemousse, bulles - 25,00

El Jefe

Don Julio Reposado infusé au piment, ananas, framboise - 30,00

White Noise

Americano Bianco Aperitivo, fleur de sureau, amers d’orange, bulles - 25,00

Sevilla Spritz
Tanqueray Flor De Sevilla, oléo-saccharum d'agrumes, noix de coco, pamplemousse,
bulles - 25,00




- ALL CLASSICS -

Sélection de classiques - 25,00

- BOISSONS NON ALCOOLISEES -

Snow White

Pomme, fleur de sureau, menthe, bulles - 20,00

Berry Smash
Seedlip Grove, Seedlip Garden, fraise,
sirop de framboise, bulles de gingembre - 23,00

Detox
Agrumes, agave, basilic, eau pétillante - 20,00

Dark Breeze
Espresso, banane, glace au chocolat, bulles - 20,00

Caramel Sunrise
Fruit de la passion, caramel au beurre, grenade,
pamplemousse, bulles - 20,00

Vitamin Parade
Carotte, ananas, agrumes, cannelle, bulles de gingembre - 20,00

Garden Collins
Gin Tanqueray 0,0%, Seedlip Garden, oléo-saccharum de citron vert,
gingembre, eau pétillante - 23,00

Colorful Soda
Pastéque, mangue, sirop de lavande, bulles - 20,00

- NOTE -

Les cocktails contenant un spiritueux premium entrainent un supplément de



- VIN AU VERRE -

BLANC

Domaine Gerovassiliou, Malagouzia
Malagouzia, Epanomi .G.P. - 16,00

Domaine Alpha, Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc, Florina I.G.P.- 16,00

Vignobles Vassaltis, Assyrtiko de Santorin
Assyrtiko, Santorin A.O.P. - 20,00

Domaine Seresin, Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc, Malborough, Nouvelle Zélande - 20,00

Domaine Pascal Jolivet, Sancerre
Sauvignon Blanc, Loire A.O.C. - 25,00

Louis Jadot, Chablis
Chardonnay, Chablis A.O.C. - 23,00

Bellstar, Prosecco
Glera, Prosecco D.O.C.- 16,00

ROSE

Domaine Mitravelas, Esthita
Agiorgitiko-Syrah, Péloponnése .G.P. - 16,00

Domaine Biblia Chora, Biblinos
Biblinos oinos, Paggaion - 16,00

Domaine Alpha, Xinomavro Rosé
Xinomavro, Amyntaio [.G.P. - 18,00

Chateau de Berne, Romance
Cinsault-Grenache-Syrah-Merlot, |.G.P. Méditerranée - 18,00

Domaine La Croix, Irrésistible
Cabernet Sauvignon-Cinsault-Mourvedre-Tibouren, Provence A.O.C. - 18,00

Caves d’Esclans, Whispering Angel
Grenache-Cinsault-Syrah-Rolle-Mourvedre, Provence A.O.C. - 24,00

Bellstar, Rose Prosecco
Merlot-Pinot noir, Prosecco D.O.C. - 16,00

ROUGE

Domaine Mitravelas, Nemea
Agiorgitiko, Nemea A.O.P. - 16,00

Marchand-Tawse, Bourgogne Pinot Noir
Pinot Noir, Bourgogne, Céte d'Or - 22,00

Domaine Seguin-Manuel, Gevrey Chambertin

Pinot Noir, Gevrey-Chambertin A.O.C. - 40,00



- CHAMPAGNES AU VERRE -

Moét & Chandon Brut Impérial 200 ml BTL - 65,00

Moét & Chandon Rosé Imperial 200 m| BTL - 75,00

- ALCOOLS -

Moté special | Spiritueux spéciaux - 20,00

Moté Premium | Spiritueux premium - 25,00

®1éAn special | Bouteille de spiritueux spéciaux - 200,00

®i13An Premium | Bouteille de spiritueux premium - 260,00

- BIERES -

Craft Lager (Gréce) 0,33 It - 10,00

Craft Pale Ale (Gréce) 0,33 It - 10,00

Stella Artois 0,33 It - 12,00

Bud 0,33 It - 12,00

Corona 0,33 It - 12,00

Stella Artois pression0,3 It - 10,00

Stella Artois pression0,5 It - 15,00

Craft pression (Gréce) 0,3 It - 10,00

Craft pression (Gréce) 0,5 It - 15,00

Craft sans alcool 0,33 It - 10,00

Stella Artois 0,0% 0,33 It (sans alcool) - 12,00

Corona Cero 0% 0,33 It - 12,00

Estrella Damm Inedit 0,75 It - 40,00



- CIDRES & BOISSONS FAIBLEMENT ALCOOLISEES -

4,5 % vol

Kopparberg Strawberry & Lime 0,33 It - 13,00

Kopparberg Pear 0,33 It - 13,00

Garden Spritz par Moét & Chandon 0,187 It - 35,00

Garden Spritz par Moét & Chandon 0,75 It - 120,00

Low Low Hard Seltzer sparkling fresh 0,33 It - 13,00

Low Low Hard Seltzer Flower tonic 0,33 It- 13,00

Low Low Hard Seltzer Rosé spritz 0,33 It - 13,00

- OUZO / TSIPOURO -

Oulo notiipi | Ouzo au verre - 10,00

Oulo MAwpapiou, kapagpdki 0,21t
Ouzo Plomari, mini-bouteille 0,2 It - 20,00

Oulo Adwlo, kapagdki 0,2l
Ouzo Adolo, mini-bouteille 0,2 It - 25,00

Toinoupo Aekapdki, notnpi
Tsipouro Dekaraki au verre - 10,00

Toinoupo Aekapdki, kapagdki 0,2l
Tsipouro Dekaraki mini-bouteille 0,2 It - 20,00

O / Purist Toinoupo 0,71t
O / Purist Tsipouro 0,7 It - 80,00



- PLATS SERVIS SUR LA PLAGE -

(=) EAAnvikA caldra pe naipddia, &ivétupo Mukévou, kpitapo,
kanapépulia, ehiéq kai é&rpa napBévo eAaidAado
Salade grecque aux petits pains d'orge biscottés, fromage xynotyro de Mykonos, feuilles de
cGpres,

criste marine, olives grecques et huile d'olive extra vierge 1.7.12 - 16,00

) MNpdoivn caldra kal péka pe Topativia Kovei,
aPokdvro, BaciAikd, nalaiwpévo Paloduiko

Salade verte et roquette aux tomates confites,

avocat, basilic et vinaigre balsamique vieilli 12 - 25,00

Fine de Claire otpeidia pe ynpévo Ypwpi kal Ta cuvodeuTikd Toug
(&id1 peliot, ecalér, @ikia, paivravédg)
Huitres Fine de Claire accompagnées de pain croustillant et de leurs condiments
(vinaigre de miel, échalotes, algues, persil) 1.12.14 - 80,00

Kushi oysters oTtpeidia pe ynpévo Ywpi kai Ta cuvodeuTikd Toug
(&id1 peliot, ecalér, @ikia, paivravédg)
Huitres japonaises Kushi accompagnées de pain croustillant et de leurs condiments
(vinaigre de miel, échalotes, algues, persil) 1.12.14 - 95,00

Tapapooaldra pe Add1 dvnOou kai oxoivénpaco

Tarama & I'aneth, huile d’olive extra vierge et ciboulette 1.4.11 - 17,00

Mpolupévio Ypupi pe ypaPiépa Mukdvou ykpativé kai afokdvro
Sandwich ouvert au fromage frit et avocat avec fromage gruyére de Mykonos 1.7.11 -

18,00

Mnpiéq pe npooouro cotto, Toévrap, péka kai payiovéla
Brioche au prosciutto cotto, cheddar, roquette et mayonnaise 1.7.8.11 - 18,00




Wopdki brioche pe actakéd, oélepy,
oxoivénpaco kai BoldTupo
Rouleau de homard au céleri, ciboulette et beurre 1.2.3.7.9 - 55,00

Egg odvtouitg pe Tpayavé pnéikov

Sandwich aux ceufs et au bacon croustillant 1.3.7.10.11 - 18,00

Burger pe Todrvei Topdrag, TupoPoAid Mukévou kai Tnyavntég natdreq
Hamburger au chutney de tomate,

fromage tyrovolia de Mykonos et frites 1.3.7.11 - 20,00

Hot dog pe Aoukdviko koténoulo
Kal kaAokaipivii KoAoAbou
Hot dog au poulet et salade de chou d'été 1.3.7.9.10 - 18,00

Biervapéliko poA pe kanviotd colopd,
diagpopd Aaxavikd kai cwg TapTdp

Rouleau vietnamien au saumon fumé, batonnets de légumes et sauce tartare 1.7.11 - 22,00

(=) Vegetarian odvrourrg pe baby caldreg,
xoUpoug, TopdTa Kai PpETa

Sandwich végétarien aux jeunes pousses, houmous, tomates et féta 1.8.11 - 18,00

(V) Vegan cévrourrg pe baby oaharikd, Tupi,
aAAavTikd kar payiovéCa vegan

Sandwich végétalien aux jeunes pousses, fromage, jambon et mayonnaise végétaliens 1.5.11

- 18,00

Wopi kar ouvodeuTikd
Pain et dips - 7,00




- SUSHI -

ROULEAUX DE SUSHI (6 piéces par commande)

Tempura de crevette® 1.2.3.6.7.11 - 33,00 | California 2.3.7.11 - 35,00
Thon épicé 4.6 - 30,00 | Saumon avocat 4 - 29,00
(V) Concombre avocat - 25,00 | (V) Champignons Shiitake 6.11 - 30,00
Tempura de crabe royal (avocat, mayo épicée, tobikko) 1.2.3.6.7.11 - 35,00

ROULEAUX DE SUSHI (8 piéces par commande)
SOLYMAR 1.2.3.6.7.11 - 55,00

Tempura de crevettes™, mayo épicée, avocat, garnitures beeuf de Kobe, yakiniku

SAUMON ABURI 2.4.6.7.11 - 45,00

Saumon, crabe royal, avocat, aioli, teriyaki, ciboulette

HOMARD AUX AROMATES 2.4.6 - 85,00

Homard frais, anguille d’eau douce, caviar grec et oursins

VENTRECHE DE THON ET SAUMON 4.6.11 - 45,00

Tartare de ventréche de thon, saumon, ciboulette, kimchi

SHIME SABA 1.4.6.12 - 40,00

Magquereau flambé, feuilles de shiso, kombu

SASHIMI (4 piéces par commande)

Sériole 4.6.10.11 - 28,00 | Thon 4.6.10.11 - 28,00
Saumon 4.6.10.11 - 26,00 | Boeuf Wagyu et truffes ¢.10.11 - 40,00

NIGIRI (2 piéces par commande)

Sériole & jalapefio 4.6.10.11 - 18,00 | Thon 4.6.10.11 - 17,00
Ventréche de thon maturé a sec 4.10.11 - 20,00 | Saumon 4.6.10.11 - 17,00
Boeuf Wagyu et truffes 6.10.11 - 25,00 | Foie gras brilé et coquille Saint-
Jacques 6.12.14 - 27,00




- BOLS -

MnoA puliot pe emloyr: | Bol de riz au choix :
Tévo - Thon- 40,00 | ZoAopd - Saumon - 40,00 | AoTtakd - Homard - 75,00

KaAapnéki, pacdhia edamame, @ikia, afokdvro kai citrus-soy sauce.
Maiis doux, haricots edamame, algues, avocat et sauce agrumes-soja 1.2.4.5.6.10.11

(V) Mno) puliot pe enoxiakd Aaxavikd
papivapiopéva og KOpPeATIKO ToiAl,
owté tempeh, gikia, aBokdvro kal coucdpi
Bol de riz aux légumes de saison marinés au chili coréen,
tempeh poélé, algues, avocat
et graines de sésame 1.6.11 - 30,00

MnoA puliol pe Tpayavé koténoulo,
kaAaundki, unpékolo, ninepiég jalapefo, coucdpl,
kéAiavdpo kai ponzu sauce
Bol de riz avec poulet croustillant, grains de mais,

Brocoli, piments jalapefio, graines de sésame,
coriandre et sauce ponzu 1.3.6.7.8.9.10.11 - 35,00

- YAOURT & FRUITS -

MnoA npwivou pe ykpavéAa, Enpoiq kapnoig,
ppéoka ppouta, péAi kar ydAa apuyddAou
Bol petit-déjeuner avec granola, noix, fruits frais,

miel et lait d’'amande 5.8.11 - 23,00

Yyieivé pnoA pe yiaoUpti xapunA@v Ainap@y,
ppéoka ppouTa Tou ddooug,
onépoug, goiji berries kai oipéni ayadng
Bol santé avec yaourt allégé, baies fraiches, graines,
baies de goiji et sirop d'agave 7.8.11 - 25,00

MaoUpt pe ppouTta kar pél
Yaourt aux fruits frais et au miel 7 - 22,00

Maodpti pe péNi
Yaourt au miel 7 - 12,00

®poutocaldra
Salade de fruits - 24,00

Signature ppoutocaAdra
Salade de fruits signature - 80,00



- GLACES A L’EAU -

15,00

Menévi / Dpdoula / Aepdvi / Mdvyko
Melon / Fraise / Citron / Mangue

®poirta Tou ndBougq
Fruit de la passion

- MILKSHAKES -

18,00

Bavihia / ZokoAdra / Mnavdva / ®pdoula / Avdpueikro
Vanille / Chocolat / Banane / Fraise / Cocktail

- CREMES GLACEES / SORBETS -

Mini coupes 100ml|

12,00

Vanilla Dream

Chocolat Suisse

Fraise

Espresso Croquant

(V) Sorbet Mangue

MOVENPICK



- JUS DE FRUIT -

Quoikbég xupbdg nopTrokdAi
Jus d’orange pressée - 10,00

Duoikdg xupdg Aepdvi-Adiy pe dudopo
Jus de citron-lime maison & la menthe verte - 10,00

Duoik6g XUpOG avAPEIKTOG
Cocktail de jus de fruits frais - 18,00

Morning blend Kapéto, prido, noprokdAi, tdivilep
Carotte, pomme, orange, gingembre - 16,00

Healthy green ZéAepu, onavéki, §véunio, ayyoipl
Céleri, épinards, pomme verte, concombre - 16,00

Yellow Julep Avavdg, yuzu, 1¢iviCep kal Bahacoivé aAdm
Ananas, yuzu, gingembre et sel de mer - 16,00

Happy Sour Aepdvi, Adiy, pol ykpéingpourt, ayain
Citron, citron vert, pamplemousse rose, agave - 16,00

Bloody Moon Kapéro, 1¢ivilep, noprokdAi, navi{ap
Carotte, gingembre, orange, betterave - 16,00

Purple Haze Mnavdva, kapida, kékkiva ¢ppouta
Banane, noix de coco, fruits rouges - 16,00

Tropical Avavég, udvyko, pnavdava
Ananas, mangue, banane - 16,00

Freshly Red Batépoupo, npdoivo prido, kapdro, ayyoulpi
Mire, pomme verte, carotte, concombre - 16,00

DuoikdG xupbdG avdpeikToG pe aAKodA
Cocktail de jus de fruits frais avec alcool - 28,00

Amita didpopeg yeloeiq
Jus de fruit Amita, saveurs variées - 8,00



- RAFRAICHISSEMENTS
- EAU MINERALE -

Coca Cola, Light, Zéro, Sans sucres et sans caféine
0,251t - 8,00

Sprite, MopTrokaAdda, Aspovdda 0,251t
Sprite, Orangeade, Citronnade 0,25 It - 8,00

THREE CENTS
Fig Leaf Soda, Pineapple Soda,
Mandarin & Bergamot Soda,
Pink Grapefruit Soda, Aegean Tonic,
Two Cents Soda, Ginger Beer 0,20 It - 8,00

Red Bull 0,25t - 10,00

AvBpakoixo vepé Surgiva
Eau pétillante Surgiva 0,75 It - 10,00

AvBpakoixo vepé Surgiva
Eau pétillante Surgiva 0,25 It - 7,00

Epgpialwpévo vepd Surgiva
Eau minérale Surgiva 0,75 It - 9,00

- THES GLACES -

0,25 It

Thé noir d’Inde au citron - 8,00

Thé noir d’Inde a la péche - 8,00



- CAFES -

EAAnvikég
Café grec - 5,00

Espresso - 5,00

Cappuccino - 7,00

Freddo espresso - 8,00

Freddo cappuccino - 9,00

Freddo pe aAkodA
Freddo alcoolisé - 20,00

Freddo pe naywtd
Freddo & la créme glacée - 15,00

Freddoccino - 10,00

Neg kapé ppané
Nescafé frappé - 7,00

®pané pe naywtd
Frappé & la créme glacée - 15,00

®pané pe aAkodA
Frappé alcoolisé - 20,00

YokoAdra (eoth / kpUa

Chocolat chaud / glacé - 8,00

Todi

Thé - 5,00



- AAAEPTIOTONA / ALLERGENES -

1. Céréales contenant du gluten (comme |'orge ou |'avoine)
Crustacés (comme la crevette, le crabe et le homard)
CEufs

Poisson

Cacahuétes

Germes de soja

Lait

©@ N o O~ WD

Fruits & coque (comme |'amande, la noisette, la noix, la noix du
Brésil, la noix de cajou, la noix de pécan, la pistache et la noix de
macadamia)

9. Céleri
10. Moutarde
11. Sésame

12. Anhydride sulfureux et sulfites (si & une concentration
supérieure a 10 parties par million)

13. Lupin

14. Mollusques (comme la moule ou I'huitre)

@ Végétalien @ Végétarien

AN NAZXETE ANO KAMOIA AAAEPTIA MAPAKAAQ ENHMEPQXTE MAX.
Ta npoiévra yapideg, kapaPideg, xranddi, Bacihiké kaBodlpr eivar kateguypéva.
Zra Tnyavntd xpnoiponololpe kaAapnokéAaio fi nAigAalo. XTig caldTeg Kal Ta HAyeIPEUTA XPNoIPonoloUpe
£Erpa napBévo ehaidbhado. H péra eivar eAAnvikr.

1 nipéq oupnepihapPaverar A, Anpotiké TéAn 0,5%, apoiBri oepBitépwv 10% kar dAeq o1 vépipeg emBapivoeis.
Ta pidodwpripara Sev nepidapPdvovral oto Aoyapiacud.

To kardoTtnpa unoxpeoutar va diabérel évruna dehria,
ot eidiki Béon SinAa otnv 8§00, yia Siatinwon onolacdinote Siapaptupiag.

Ayopavopikég YneiBuvog: AAkiBiédng Barénouhog.

MERCI DE NOUS SIGNALER TOUT TYPE D’ALLERGIE.

Les produits crevettes, écrevisses, poulpes, crabe royal sont surgelés. Pour tous nos aliments frits, nous utilisons de I’huile de mais ou de I'huile de tournesol.

Pour les salades et les plats cuisinés, nous utilisons de I'huile d’olive extra vierge. La féta que nous utilisons est grecque.

Les prix sont foutes taxes incluses. Le service n’est pas compris dans |I'addition.
Pour toute réclamation, veuillez vous reporter aux formulaires spéciaux mis & votre disposition & 'entrée.
Responsable des achats : Alkiviadis Vatopoulos.

INKODESIGN
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