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DOHA

MYKONOS IN ALL SENSES

Nos cing sens
jouent un réle fondamental

sur la maniére dont nous intera-
gissons

avec la réalité physique.

C’est pourquoi nous vous invitons
a imprégner vos sens
de tout ce que
Solymar a & offrir.







(6 piéces par commande)

Tempura de crevette - 33,00 | California - 35,00
Thon épicé - 30,00 | Saumon avocat 4 - 29,00
Concombre avocat - 25,00 Champignons Shiitake - 30,00
Tempura de crabe royal (avocat, mayo épicée, tobikko) - 35,00

(8 piéces par commande)

SOLYMAR - 55,00

Tempura de crevettes ™, mayo épicée, avocat, garnitures boeuf de Kobe, yakiniku

SAUMON ABURI - 45,00

Saumon, crabe royal, avocat, aioli, teriyaki, ciboulette

HOMARD AUX AROMATES - 85,00

Homard frais, anguille d’eau douce, caviar grec et oursins

VENTRECHE DE THON ET SAUMON - 45,00

Tartare de ventréche de thon, saumon, ciboulette, kimchi

SHIME SABA - 40,00

Maquereau flambé, feuilles de shiso, kombu

(4 piéces par commande)

Sériole - 28,00 | Thon - 28,00
Saumon - 26,00 | Beeuf Wagyu et truffes - 40,00

(2 piéces par commande)

Sériole & jalapefio - 18,00 | Thon - 17,00
Ventréche de thon maturé a sec - 20,00 | Saumon - 17,00
Boeuf Wagyu et truffes - 25,00 | Foie gras brilé et coquille Saint-Jacques

- 27,00



MAaté caocipl Yapidv wpipavong
Assortiment de sashimi de poisson maturé a sec 4 - 75,00

Caviar grec Thesauri Ossetra 30 g - 170,00 | Caviar grec Thesauri Beluga 30 g - 480,00

Taprdp kapafidaq pe otapihi Tng OdAacoag, Toili kal Agpdvi

Tartare de scampis aux raisins de mer, piment et citron - 42,00

Wdpi1 npépag pe &idi Topdrag, Kopwvéikeg eNi€g,
é&rpa napBévo eAaibAado kai kdnapn Tivou
Poisson du jour au vinaigre de tomate, olives Koroneiki, capres, huile dolive extra vierge -

27,00

Fine de Claire otpeidia pe Ynpévo Yywpi kai Ta cuvodeuTiKG TOUG
(&1 pehioy, ecalér, pikia)
Huitres Fine de Claire accompagnées de pain croustillant et de leurs condiments
(vinaigre de miel, échalotes, algues) - 80,00

Kushi oysters otpeidia pe ynpévo Ywpi kai Ta cuvodeuTikd Toug
(&1 pehiot, ecalér, pikia)
Hultres japonaises Kushi accompagnées de pain croustillant et de leurs condiments
(vinaigre de miel, échalotes, algues)

- 95,00

Dpéokog axivdg pe Agpdvi
Salade d’oursins frais au citron 2 - 37,00

Ceviche ané éotpaka Tng Meooyeiou, payidriko, vropdra,
ayyoupi, habaneros, kahapnéki kai ppéoko kéAiavdpo
Ceviche de coquillages méditerranéens et sériole & la tomate, concombre,
piments habanero, coriandre fraiche et mais doux - 45,00

Taptép dry aged pdoxou pe auyd oprtukiol kai Tpayavi nita
Tartare de boeuf maturé & sec, ceufs de caille et pita maison croustillante - 52,00



Yaldra pe kp1Bdpi, xoupoug, pePibia,
Koukouvdpl, kéIA kai dressing peAdoag podiod
Salade d’orge, houmous et pois chiches aux pignons de pin,
chou kale et vinaigrette & la mélasse de grenade - 28,00

Mpdoivn caldra kai péka pe Topartivia Kovei,
apokdvro, BaciAiké kar nakaiwpévo Balodpiko

Salade verte et roquette aux fomates confites,
avocat, basilic et vinaigre balsamique vieilli 12 - 25,00

Yaldra kapnoul pe na&iuddia xapounioy,
ayyoupl, Toparivia, ¢éra, puAAa dudopou kai
dressing kanviotiig Topdraq
Salade de pastéque aux petits pains de caroube biscottés, concombre,
tomates cerises, féta, menthe verte et
vinaigrette aux fomates fumées - 20,00

EAAnviki caAdra pe na&ipddia,
&ivéTupo Mukévou, kpitapo, kanapdpuAla,
eNiéq kai é€rpa napBévo eAaiébAado
Salade grecque aux petits pains d'orge biscottés, fromage xynotyro de Mykonos,
feuilles de capres, criste marine, olives grecques et
huile d’olive extra vierge - 20,00

Apoocepn caldra pe kapdiég Aaxavikay,
kpépa kaapnokioy, kapaPideg Tepnoupa,
dressing cdyiag pe eonepidosidn
Jeunes pousses de salade avec créme de mais,
tempura de langoustines et vinaigrette agrumes-soja

- 45,00



Wdp1 wpipavong pe aykivdpeg Trivou, AouPid, koAokuBdkia pe Aadé&udo
Poisson maturé & sec avec artichauts de Tinos, haricots longs et courgettes avec vinaigre vieilli

et huile d'olive extra vierge - 45,00

YouUna pe Ydpi nuépag, KEKKIvn yapida kai gukia

Soupe au poisson du jour, crevettes carabinero et algues - 35,00

Znayyén and koAokiOi pe kpépa aPokdvro, apliydala,
Kouvounidl Kal kaAokaipivi Tpolpa

Spaghetti de courgette a I'avocat, amandes, choufleur et truffes d'été & - 29,00

Xopténita pe apwpatikd enoxng kar Yntd xalolpi

Tarte aux épinards, aux herbes de saison et fromage Haloumi grillé - 29,00

TapapooaAdra pe Aéd1 dvnBou kai oxoivénpaco

Tarama & I'aneth, huile d’olive extra vierge et ciboulette -17,00

Tlat{ixi pe ayyoupl, kapdto, oikope kal eAAnVIKEG NI

Tzatziki aux concombres, carottes, chicorée et olives grecques - 17,00

MeAit{dva Yntii ka1 Toupoi pe Taxivi, YnTéQ MiNePIEG, apwHATIKG Kal NeTIpéq

Aubergines grillées et marinées avec tahini, poivrons rétis,

mélasse de raisin et herbes aromatiques - 22,00



Kpokéreq @éraq pe nendvi, piAAa dudopou, péAi, Aepdvi kai cukdpuiAa

Croquettes de féta, melon, menthe verte, miel, citron et feuilles de figuier - 20,00

Muidia, yuahiotepéq kal kud@via axvioTd pe oulo kal apwpartikd tng Meocoyeiou

Moules, coques et palourdes vapeur & I'ouzo et herbes méditerranéennes - 32,00

Xtanéd1* oxdpaq pe {eoth Tapapocaldra, aypiopdpabo
Kai dressing pooxoAépovou

Poulpe™ grillé au tarama tiéde,

fenouil sauvage et vinaigrette au citron vert - 28,00

BaoiAikd kaPoupondédapa® otn oxdpa (to kiIAd)

Pattes de crabe royal™* cuites au gril (au kilo) 2 - 280,00

Tardki and pooxdpi pe kalokaipivii Tpolga, cdyla cwg Kar PpECKO KPEUMUDI

Tataki de boeuf aux truffes d'été, sauce soja et cébette - 48,00

Youtloukdkia oxdpag pe dfupn nita, Topdra, konavioTh Kai §ivétupo Mukdvou

Mini Kebabs grillés avec pain plat maison, tomate,

fromage Kopanisti et fromage Xynotyro de Mykonos - 30,00

Tnyavntég nardreg Né&ou
Pommes de terre de Naxos frites - 10,00



KukAaditiko onavaképulo pe enoxiakd npdoiva kar yntd Aaxavikd
Spanakoryzo cycladique avec légumes verts de saison et [égumes braisés - 30,00

XuMoniteg pe nalaiwpévn ypaPiépa Mukdvou kai padpo minépi
Pates artisanales grecques « chylopites » au gruyére affiné de Mykonos et poivre noir - 30,00

Pi{éTo ppikacé pe xépTa enoxriq kal Katoikdki pe Topdra
Risotto fricassée aux légumes de saison et chevon & la tomate - 42,00

Pilé1o pe peAdvi coumidg, Yntég yapideg®, xrévia Taptdp, kal pidia pnouylapnéca
Risotto & I'encre de seiche aux crevettes grillées™, tartare de Saint-Jacques et bouillabaisse de moules

- 44,00

Kp1Bapéro pe ppéoko aoctakéd kai Boltupo Aeukiig Tpolgag (To kIAS)
Orzotto au homard frais et beurre de truffe blanche (au kilo) - 180,00

TaAioAivi pe @iIAéro yAdooag, ppéoko axivé kal Agpdvi
Tagliolini au filet de sole fraiche, oursins et citron - 54,00

Caviar grec Thesauri Ossetra 10 g - 60,00 | Caviar grec Thesauri Beluga 10 g - 160,00

PaBidAi pe BaoiAiké kaPoipi*, kanviotd xéN, Aepdvi kai eotpaykdy
Raviolis au crabe royal™ & I'anguille fumée, citron et estragon - 55,00

Znayyén aAd kitdpa pe Taptdp kékkivng Meooyelakriq yapidag,
okbpdo, ToilI Kal paivravéd
Spaghetti alla chitarra avec tartare de crevettes rouges méditerranéennes,
ail, piment et persil - 47,00

ManapdéAeq pe Podivi oupd payol, onavdki kai §ivéTupo Mukébvou
Pappardelle au ragott de queue de beeuf, épinards et fromage Xynotyro de Mykonos - 37,00

Actakopakapovdda (to kiAS)
Spaghetti au homard frais (au kilo) - 180,00



Burger pe @iNéto ppéokou pnakalidpou,
Tnyavntd koAokuBdkia kar yuzu ayioAi
Burger de filet de cabillaud méditerranéen aux courgettes
frites et aioli au yuzu - 45,00

DiAéro colopol pe Yntd KEIA, pnpdkolo, yiaolpTi, afokdvro,
koAokuBéonopo kai AadoAépovo
Filet de saumon grillé avec chou kalé braisé, brocoli,

yaourt grec, avocat, graines de courge et vinaigrette au citron - 36,00

Aoctakég Bpactdq i Yntég (To KINS)
Homard vapeur ou grillé (au kilo) - 180,00

Dpéoka Ydpia (to KIAS)
Poisson frais (au kilo) - 150,00

Kp1Bapéro (to dropo)
Orzotto (par personne) - 8,00

Wdpi oe kpoloTa aAatiol (to kIAS)
Poisson frais cuit en crodte de sel (au kilo) - 170,00

®iNéro Yapiol wpipavong pe Yntéq pileq kai beurre blanc pe auyd wapidv (to kIAS)
Filet de poisson maturé & sec avec racines braisées et ceufs de poisson au beurre blanc (au kilo)

MATIATIKO - SERIOLE MYAOKOTMI - OMBRINE YOYPIAA - MEROU
- 230,00 - 200,00 - 250,00

Mapivapiopévo gnté kouvounidi pe xolpoug pePiBiod kar dukkah

Steak de chou-fleur mariné avec houmous de pois chiches et dukkah - 30,00

Moucakdq pe peAirldva, natdra, pavirdpia Mukévou,
aykivapeg lepoucalip, pnecapéA odyiag
Moussaka aux aubergines, pommes de terre, champignons de Mykonos,

topinambours, béchamel au soja - 35,00



®iAéro péoxou kal aotakdg pe Yntd avavd
Filet de boeuf Surf & Turf avec homard et ananas grillé

200 g de filet mignon | 350 g de homard - 95,00 | 400 g de filet mignon | 700 g de homard - 190,00
1000 g de filet mignon | 1000 g de homard - 450,00

IndAa and apvdki ydAaktog apyoynpévn pe oképdo kai Opoupni (yia 2 dropa)

Epaule d'agneau a la grecque mijotée & I'ail et sarriette rose (pour 2 personnes)

95,00

Short ribs oiyownpéva yia 16 dpeg (yia 2 dropa)
Plat-de-cétes, mijoté pendant 16 heures (pour 2 personnes) - 95,00

Tpayavi navoéra padpou xoipou pe Topdra, xapioa kai pouctdpda peliod (yia 2 dropa)

Poitrine de porc noire croustillante mijotée avec tomate, harissa et moutarde au miel (pour 2 personnes)

- 85,00

KovroooGPAi ané eAAnviké pooxdpi Wagyu (yia 2 dropa)
« Kontosouvli » Boeut Wagyu grec réti a la broche (pour 2 personnes) - 120,00

Mnourdkia koténoulo pe kahokaipivi Tpoldga otn colPAa kai TnyavnTtég nardreg (yia 2
dropa)

Cuisses de poulet réties & la broche avec truffes d'été et pommes de terre frites (pour 2 personnes)

- 90,00

Maiddki wpipavong and kakappuiTtiko npéParo pe Tnyavntég nardreg (4tux)

Cételettes d’agneau grec Kalarrytiko maturées & sec et pommes de terre frites (4 pieces)

- 60,00

Burger ané eAAnviké Wagyu Enpriq wpipavong pe cheddar,
paylovéla onoapéAaiou, PnTéG TOPATEG KAl NATATEG TNYAVNTEG
Hamburger de boeuf Wagyu grec maturé & sec avec mayonnaise & I'huile de sésame,
tomates réties et pommes de terre frites - 40,00

Ziyopayeipepévo otiBog koténoulo pe Yntd Aaxavikd Kai
dressing AepovioU pe k6Aiavdpo, Topdra kar minepiéqg Jalapenio
Blanc de poulet mijoté aux légumes grillés et pico de gallo - 33,00

Hanger steak Talidra oto Josper ye BBQ sauce,
natdreq baby kai Topitoolpr pavrloupdvag
Tagliata d’onglet au four Josper avec pommes de terre grenaille, sauce barbecue
et chimichurri & la marjolaine - 38,00

Kévrpa ydAakroq yaAAikrig konrig 400 yp.
Pavé de veau coupé ¢ la francaise 400 g -52,00



CONTRE-FILET | 1 000,00 €/kg
RIB EYE | 1100,00 €/kg

TOMAHAWK | 260,00 €/kg
FILET 250,00 €/kg
ENTRECOTE | 200,00 €/kg
T-BONE | 200,00 €/kg

TOMAHAWK | 360,00 €/kg
T-BONE | 360,00 €/kg
PICANHA | 270,00 €/kg



MukovidTika pavitdpia AevrivoUAa
Champignons shiitake de Mykonos -15,00

2napdyyla oxdpagq
Asperges grillées - 15,00

Kouvounidi kar pnpékolo oxdpag
Chou-leur et brocoli grillés - 10,00

Mardreq baby oo Josper
Pommes de terre grenaille au four Josper 7 - 10,00

Xépra enoxng pe Aepdvi, nahaiwpévo &idi kai
é&rpa napBévo ehaidbAado
Légumes de saison au vinaigre vieilli,
citron et huile d'olive extra vierge - 10,00

Moupég Yntrig natdrag pe poroapéla,
KapapeAwpévo KpePUdI kal kalokaipivi Tpolga
Purée de pommes de terre au four avec fromage burrata,
oignons caramélisés et truffes d'été 7 - 15,00

Tpayavég Tnyavntég yAukonardreg
Patates douces frites croustillantes 1 - 15,00

Minepiéq shishito yntéq pe lime

Poivrons shishito cuits au four avec citron vert -10,00

Wopi kar ouvodeuTikd
Pain et dips - 7,00



Soft cookie kai Tpayavi @eyevrivn pe poug nikprig cokoAdrag
kal naywté Baviia Madayaokdpng
Biscuit moelleux & la feuillantine et mousse au chocolat amer

avec créme glacée & la vanille de Madagascar - 18,00

Karaigi pe kpépa avBévepov,
&npoug kapnoulg kal naywtd paoctixa
Fyllo kataifi avec créme & I'eau de fleur d’oranger,

noix et créme glacée & la mastiha - 18,00

Mé&BAoPa pe poug Aepdvi, akrividio,
KSKKIva ¢ppouTa kai dudopo

Pavlova mousse de citron au kiwi, fruits rouges et
menthe verte - 17,00

Maywté Pavihia Madayaokdpng pe papéyka, kapapéa ydAakrog,
giotikia Aryivng ka1 kékkiva gpoura (yia 2 dropa)
Créme glacée a la vanille de Madagascar avec meringue, caramel,

pistaches et fruits rouges (pour 2 personnes) - 26,00

Solymar naywté aApupriqg kapapélag pe Macadamia,
pniokéTo Kal sauce cokoAdrag (yia 2 dropa)

Créme glacée Solymar au caramel salé et noix de macadamig,

biscuit choco et sauce chocolat (pour 2 personnes) - 26,00

lFaAakropnoUpeko pe xouppddeg,
oipéni otagidag kal naywtd oulo

Galaktoboureko aux dattes, sirop de raisins secs

et sorbet ouzo - 20,00

MAatd Solymar pe yAukd, naywtd kai e§wrikd ppodra

Sélection de desserts, crémes glacées et fruits exotiques Solymar - 140,00



MOVENPICK

Vanilla Dream
Chocolat Suisse
Vanilla Brownie
Espresso Croquant
Créme Brilée
Noisette

Amande

Cacao

15,00

Sorbet fruit de la passion et mangue

Sorbet citron-citron vert

15,00



13.
14.

22l Ol el e

- AAAEPTIOTONA / ALLERGENES -

. Céréales contenant du gluten (comme I'orge ou I'avoine)

Crustacés (comme la crevette, le crabe et le homard)
CEufs

Poisson

Cacahuétes

Germes de soja

Lait

Fruits & coque (comme |'amande, la noisette, la noix, la noix du
Brésil, la noix de cajou, la noix de pécan, la pistache et la noix de
macadamia)

. Céleri
10.
11.
12.

Moutarde
Sésame

Anhydride sulfureux et sulfites (si & une concentration
supérieure & 10 parties par million)

Lupin

Mollusques (comme la moule ou I’huitre)

@ Végétalien @ Végétarien



AN MAZXETE AMO KAMOIA AAAEPTIA MAPAKAAQ ENHMEPQXTE MAX.
Ta npoiévra yapideg, kapafideg, xranddi, Baciiké kaBolp eivar kateguypéva.
Xra Tnyavntd xpnoipgonololpe kahapnokéAaio i nAiéAaio. X1ig caAdreg Kal Ta YayeIPEUTE XpNaIgonololue
¢&rpa napBévo ehaidbAado. H péra givar eAAnvikr.

211G Tipég oupnepihapPdverar OM.A., Anpotikd TéAn 0,5%, apoiPi oepPirépwv 10% kar dAeg o1 vopipeg emBapivoeig.
Ta pihodwpripara dev nepidapBdvovrar oto Aoyapiacud.

To kardotnpa unoxpeoirtar va Siabétel éviuna dehria,
oe e8Ik Oéon Sinha oty €800, yia diatinwon onolacdrinote diapaptupiag.

Ayopavopikég YneiBuvog: AAkiBiddng Barénouhog.

MERCI DE NOUS SIGNALER TOUT TYPE D’ALLERGIE.

Les produits crevettes, écrevisses, poulpes, crabe royal sont surgelés. Pour tous nos aliments frits, nous utilisons de I'huile de mais ou de I'huile de tournesol.

Pour les salades et les plats cuisinés, nous utilisons de I'huile d'olive extra vierge. La féta que nous utilisons est grecque.

Les prix sont toutes taxes incluses. Le service n’est pas compris dans |'addition.
Pour toute réclamation, veuillez vous reporter aux formulaires spéciaux mis & votre disposition & |'entrée.
Responsable des achats : Alkiviadis Vatopoulos.

INKDESIGN



