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MYKONOS IN ALL SENSES

| cinque sensi
sono una componente importante
di come il nostro spirito interagisce
con la realta fisica.

Ecco perché vi invitiamo
a inondare i sensi
con tutto cid che

offre Solymar.




(6pz per ordine)

Shrimp* tempura - 33,00 | Cadlifornia - 35,00
Spicy tuna 4.4 - 30,00 | Salmon avocado + - 29,00
Cucumber avocado - 25,00 Shiitake mushrooms - 30,00
King crab tempura (avocado, maionese piccante, tobikko) -35,00

(8pz per ordine)
SOLYMAR -55,00

Tempura di gamberi *, maionese piccante, avocado, topping per manzo di Kobe, yakiniku

ABURI SALMON - 45,00

Salmone, granchio reale, avocado, aioli, teriyaki, erba cipollina

SPICY LOBSTER - 85,00

Astice fresco, anguilla d'acqua dolce, caviale greco e riccio di mare

TUNA BELLY AND SALMON - 45,00

Tartare di ventresca di tonno, salmone, erba cipollina, kimchi

SHIME SABA - 40,00
Sgombro flambé, foglie di shiso, kombu

(4pz per ordine)

Ricciola - 28,00 | Tonno - 28,00
Salmone - 26,00 | Manzo Wagyu e tartufo - 40,00

(2pz per ordine)

Ricciola e jalapefio - 18,00 | Tonno - 17,00
Ventresca di tonno frollata a secco - 20,00 | Salmone - 17,00
Manzo Wagyu e tartufo - 25,00 | Foie grass brulé e capasanta

27,00



MAaté caocipl Ypapidv wpipavong
Sashimi di pesce frollato a secco 4 - 75,00

Caviale greco Thesauri Ossetra 30g - 170,00 | Caviale greco Thesauri Beluga 30g - 480,00

Taptdp kapafidag pe otapihi Tng O6dAacoag, Toili kal Aepdvi

Tartare di scampi con caviale verde, chili e limone - 42,00

Wdpi npépag pe &idi Topdrag, Kopwvéikeg eiég,
é&rpa napBévo eAaibAado kai kdnapn Tivou
Pesce del giorno con aceto di pomodoro, olive di Koroni, capperi, olio extravergine d'oliva

27,00

Fine de Claire otpeidia pe Yynpévo Yupi kal Ta cuvodeuTiKG TOUG
(&1 peiod, ecalér, pikia)
Ostriche Fine de Claire con pane croccante e i loro condimenti

(aceto al miele, scalogno, alghe) - 80,00

Kushi oysters oTpeidia pe ynpévo Ywpi kal Ta cuvodeuTikd Toug
(&1 pehiot, ecalér, pikia)
Ostriche Kusshi con pane croccante e i loro condimenti (aceto al miele, scalogno, alghe)

- 95,00

Ppéokog axivdg pe Agpdvi
Ricci di mare freschi con limone 2 - 37,00

Ceviche ané 6otpaka Tng Meooyeiou, payidriko, vropdra,
ayyoUpi, habaneros, kaAapnéki kar ppéoko kéAiavdpo
Ceviche di conchiglie del Mediterraneo e ricciola, con pomodoro, cetriolo,

peperoncini habanero, coriandolo fresco e mais - 45,00

Taprdp dry aged péoxou pe auyd optukiol kai Tpayavi nita
Tartare di manzo frollato a secco con vova di quaglia e pane pita croccante - 52,00



Yaldra pe kp1Bdpi, xoupoug, pePibia,
Koukouvdpl, kéIA kai dressing peAdoag podiod
Insalata di orzo, humus e ceci con pinoli,
kale e vinaigrette di melassa di melagrana - 28,00

Mpdoivn caldra kal pdka pe Topativia Kovei,
aPokdvro, BaciAiké kai nakaiwpévo Palodpiko

Insalata verde e rucola con pomodoro confit,
avocado, basilico e aceto balsamico invecchiato - 25,00

Yaldra kapnol{ pe na&iuddia xapounioy,
ayyoupi, Toparivia, ¢éra, puAAa dudopou Kai
dressing kanvioTrig Topdraq
Insalata di anguria con friselline di farina di carrube, cetriolo,
ciliegini, formaggio feta, mentastro e
dressing a base di pomodoro affumicato - 20,00

EAAnviki caAdra pe na&ipddia,
&ivéTupo Mukédvou, kpitapo, kanapdpuAAag,
ehiéq kai é€rpa napBévo eAaidbAado
Insalata greca con friselline d'orzo, formaggio xynotyro di Mykonos,
foglie di cappero, finocchio marino, olive greche e
olio extravergine d'oliva - 20,00

Apoocepn caldra pe kapdiég Aaxavikay,
kpépa kahapnokioU, kapaPideq Tepnoupa,
dressing ocdyiag pe eonepidosidn
Insalata novella con crema di chicchi di mais,
scampi in tempura e dressing a base di agrumi e soia

- 45,00



Wdp1 wpipavong pe aykivdpeg Trivou, AouPid, kohokuBdkia pe Aadé&udo
Pesce frollato a secco con carciofi di Tinos, fagiolini dall'occhio e zucchine con aceto

invecchiato e olio extravergine d'oliva - 45,00

YouUna pe Ydpi nuépag, KEKKIvn yapida kai gukia

Zuppa di pesce del giorno, gambero rosso e alghe - 35,00

Znayyén and koAokiOi pe kpépa aPokdvro, apliydala,
Kouvounidl Kal kaAokaipivi Tpolpa

Spaghetti di zucchina con avocado, mandorle, cavolfiore e scorzone @ - 29,00

Xopténita pe apwpatikd enoxng kar Yntd xalolpi

Tortino di spinaci con erbe aromatiche di stagione e formaggio haloumi grigliato - 29,00

TapapooaAdra pe Aéd1 dvnBou kar oxoivénpaco

Taramosalata con olio extravergine d'oliva, aneto ed erba cipollina -17,00
9 p

Tlat{ixi pe ayyoupl, kapdTto, cikope kal eAAnVIKEG NI

Tzatziki con cetriolo, carota, indivia e olive greche - 17,00

MeAit{dva ynTii ka1 Toupoi pe Taxivi, YnTéQ MINePIEG, apwHATIKG Kal NeTIpEQ

Melanzane grigliate e condite con aceto, con tahini, peperoni arrostiti,

melassa d'uva ed erbe aromatiche - 22,00



Kpokéreq @éraq pe nendvi, piAAa dudopou, péAi, Aepdvi kai cukdpuiAa

Crocchette di formaggio feta con melone, mentastro, miele, limone e foglie di fico - 20,00

Muidia, yuahioTtepéq kai kud@via axvioTd pe otlo kai apwpartikd Tng Meooyeiou

Cozze, cardi e vongole al vapore con ouzo ed erbe aromatiche mediterranee - 32,00

Xtanéd1* oxdpaq pe {eoth Tapapocaldra, aypiopdpabo
Kai dressing pooxoAépovou

Polpo™ grigliato con taramosalata calda,

dresssing al finocchietto e lime - 28,00

BaoiAikd kaPoupondédapa® otn oxdpa (to kiIAd)
Chele di granchio reale ™ alla griglia (al kg) 2 - 280,00

Tardki and pooxdpi pe kalokaipivii Tpolga, cdyla cwg Kar PpECKO KPEUMUDI

Tataki di manzo con tartufi estivi, salsa di soia e cipollotto - 48,00

Youtloukdkia oxdpaq pe dfupn nita, Topdra, konavioTh Kai §ivéTupo Mukédvou

Mini kebab alla griglia con pane pita e pomodoro,

Mykonian Kopanisti and Xinotyro cheese - 30,00

Tnyavntég nardreg Né&ou
Patate di Naxos fritte - 10,00



KukAaditiko onavaképulo pe enoxiakd npdoiva kar yntd Aaxavikd
Spanakoryzo alla maniera delle Cicladi, con verdure a foglia verde di stagione e verdure grigliate - 30,00

XuMoniteg pe naAaiwpévn ypaPiépa Mukdvou kai padpo minépi
Tagliatelle greche (“chylopites”) con groviera stagionato di Mykonos e pepe nero - 30,00

Pi{éTo ppikacé pe xdpTa enoxniq Kal Katoikdki pe Topdra
Fricassea di risofto con verdura di stagione e carne d'agnello al pomodoro - 42,00

Pilé1o pe peAdvi coumidg, Yntég yapideg®, xrévia Taptdp, kal pidia pnouylapnéca
Risotto al nero di seppia con gamberi* grigliati, tartare di capesante e bouillabaisse di cozze

44,00

Kp1Bapéro pe ppéoko aocTtakéd kai Boltupo Aeukrig Tpolgag (To kIAS)
Risonotto con astice fresco e burro aromatizzato al tartufo bianco (al kg) - 180,00

TaAioAivi pe @iIAéro yAdooag, ppéoko axivé kal Agpévi
Tagliolini con filetto di sogliola fresca, riccio di mare e limone - 54,00

Caviale greco Thesauri Ossetra 10g - 60,00 | Caviale greco Thesauri beluga 10g - 160,00

PaBidAi pe BaoiAikéd kaPoipi*, kanviotd xéN, Aepdvi kai eotpaykdy
Ravioli al granchio reale™ con anguilla affumicata, limone e dragoncello - 55,00

Znayyén aAd kitdpa pe Taptdp kSkkivng Meooyeiakriq yapidag,
ok6pdo, Toill Kal paivravéd
Spaghetti alla chitarra con tartare di gambero rosso mediterraneo,
aglio, chili e prezzemolo - 47,00

ManapdéAeq pe Podivi oupd payou, onavdki kai §véTupo Mukdvou
Pappardelle con ragt di coda di bue, spinaci e formaggio xinotyro di Mykonos - 37,00

AocTtakopakapovdada (to kiIAS)
Spaghetti all’asticefresco (al kg) - 180,00



Burger pe @iAéto ppéokou pnakalidpou,
TnyavnTtd koAokuBdkia kar yuzu ayioAi
Svizzera di filetto di merluzzo mediterraneo con

zucchine fritte e aioli allo yuzu - 45,00

®iAéro colopol pe Yntd KEIA, pnpdkolo, yiaoipt, afokdvro,
koAokuBéonopo kai AadoAépovo
Filetto di salmone alla griglia con kale e broccoli grigliati,

yogurt greco, avocado, semi di girasole e vinaigrette al limone -36,00

Actakég Bpaotdq i wntdg (to KIAG)
al vapore o alla griglia (al kg) - 180,00

Dpéoka Ydpia (to kIAS)
Pesce fresco (al kg) - 150,00

KpiBapéro (to dropo)
Risonotto (a personal) - 8,00

Wdp1 o kpoloTa alatiol (To kIAS)
Pesce fresco al forno in crosta di sale (al kg) - 170,00

DiAéro Yapiol wpipavong pe Yntéq pileq kar beurre blanc pe auyd wapidv (to kIAS)

Filetto di pesce frollato a secco con radici grigliate e salsa beurre blanc con vova di pesce (al kg)

MATIATIKO -RICCIOLA MYAOKOII - OMBRINA YOYPIAA - CERNIA BIANCA
- 230,00 - 200,00 - 250,00

Mapivapiopévo gntéd kouvounidi pe xolpoug pePiBiod kar dukkah

Fetta di cavolfiore marinato con humus di ceci e dukkah - 30,00

Moucakdq pe peAirldva, natdra, pavirdpia Mukévou,
aykivdpeq lepoucaArip, pnecapél odyiag
Mousaka con melanzane, patate, funghi di Mykonos,

topinambur, besciamella di soia - 35,00



®PiAéro péoxou kal aotakdqg pe Yntd avavd
Filetto di manzo Mare & Monti con astice e ananas alla griglia

200g filefto | 350g astice - 95,00 | 400g filetto | 700g astice - 190,00
1000g filetto | 1000g astice - 450,00

YndAa ané apvdki ydAaktog apyoynpévn pe oképdo kai Bpoduni (yia 2 dropa)

Spalla di agnello greco, cotta a fuoco lento con aglio e santoreggia (per 2 persone)

95,00

Short ribs oiyoynpéva yia 16 @peq (yia 2 dropa)

Costine, cotte a fuoco lento per 16 ore (per 2 persone)

- 95,00

Tpayavr navoéra paipou xoipou pe Topdra, xapica kai pouctdpda peliod (yia 2 dropa)

Pancetta croccante di maiale nero cotta a fuoco lento con pomodoro, harissa e senape al miele (per 2 persone)

- 85,00

KovroooGPAi and eAAnviké pooxdpi Wagyu (yia 2 dropa)

“Kontosouvli” Manzo greco Wagyu allo spiedo (per 2 persone)

- 120,00

Mnourdkia koténoulo pe kalokaipivii Tpolgpa otn coufAa
Kal Tnyavntég natdreq (yia 2 dropa)

Cosce di pollo allo spiedo con scorzone e patatine fritte (per 2 persone)

- 90,00

Maiddki wpipavong and kahappiTtiko npéParo pe Tnyavntég nardreg (4tpx)

Costine di camne greca frollata a secco di razza Kalarrytiko con patatine fritte (4 pz)

- 60,00

Burger ané eAAnviké Wagyu Enpriq wpipavong pe cheddar,
paylovéla oncapéAaiou, YntéG TONATEG KAl NATATEG TNYAVNTEG
Hamburger di Wagyu greca frollata a secco con formaggio cheddar, maionese all'olio di sesamo
pomodori arrostiti e patatine fritte - 40,00

Yiyopayeipepévo otriBog kotédnoulo pe Yntd Aaxavikd kai
dressing AepovioU pe k6Aiavdpo, Topdra kar minepiéq Jalapeno
Petto di pollo cotto a fuoco lento con verdure grigliate e pico de gallo - 33,00

Hanger steak Talidra oto Josper ye BBQ sauce,
natdreq baby kai TopiItoolpr pavrloupdvag
Tagliata di lombatello cotta in forno-griglia Josper con salsa BB, patate novelle
e chimichurri alla maggiorana - 38,00

Kévrpa ydAakroq yaAAikrig konrig 400 yp.
Entrecéte di vitello 400g - 52,00



LOMBATA 1.000,00€/kg
COSTATA 1.100,00€/kg

TOMAHAWK | 260,00€/kg
FILETTO | 250,00€/kg
COSTATA | 200,00€ /kg
FIORENTINA | 200,00€/kg

TOMAHAWK | 360,00€/kg
FIORENTINA | 360,00€/kg
PICANHA | 270,00€/kg



MukovidTika pavitdpia AevrivoUAa
Funghi shiitake di Mykonos -15,00

2napdyyla oxdpagq
Asparagi alla griglia - 15,00

Kouvounidi kar pnpékolo oxdpagq
Cavolfiore e broccolo alla griglia - 10,00

Mardreq baby oo Josper
Patate novelle cotte al forno-griglia Josper 7 - 10,00

Xépra enoxrig pe Aepédvi, nalaiwpévo &idi kai
é&rpa napBévo eAhaidbAado
Verdura di stagionee con aceto invecchiato,
limone, olio extravergine d'oliva - 10,00

Moupég Yntrig natdrag pe poroapéla,
KapapeAwpévo KpePUdI kal kalokaipivi Tpolga
Puré di patate al forno conburrata,
cipolle caramellate e scorzone 7 - 15,00

Tpayavég Tnyavntég yAukonardreg
Patate dolci fritte e croccanti 1 - 15,00

Minepiéq shishito yntéq pe lime

Peperoni shishito arrostiti con lime -10,00

Wopi kar ouvodeuTikd
Pane e dip - 7,00



Soft cookie kai Tpayavi @eyevrivn pe poug nikprig cokoAdrag
kal naywté Baviia Madayaokdpng
Biscotto morbido con granella di cialda e mousse al cioccolato fondente

con vaniglia Gelato Madagascar - 18,00

Karaigi pe kpépa avBévepov,
&npoug kapnoulg kai naywtd paoctixa
Pasta kataifi con crema aromatizzata all’acqua millefiori,

frutta a guscio e gelato alla mastiha - 18,00

Mé&BAoPa pe poug Aepdvi, akrividio,
KSKKIva ¢ppouTa kai dudopo

Pavlova alla mousse al limone con kiwi, frutti rossi e
mentastro - 17,00

Maywté Bavihia Madayaokdpng pe papéyka, kapapéAa
ydAakrog, gioTikia Alyivng kai kékkiva ¢poura (yia 2 dropa)
Gelato cremoso alla vaniglia del Madagascar con meringg, toffee,

pistacchi e frutti di bosco (per 2 persone) - 26,00

Solymar naywté aApupriqg kapapélag pe Macadamia,
pniokéTo Kal sauce cokoAdrag (yia 2 dropa)

Gelato al caramello salato Solymar con noci di macadamia,

biscotto e salsa al cioccolato (per 2 persone) - 26,00

lFaAakropnoUpeko pe xouppddeg,
oipéni otagidag kal naywtd oulo
Galaktoboureko con datteri, sciroppo di uva passa e
gelato all'ouzo - 20,00

MAatd Solymar pe yAukd, naywtd kai e&wrikd ppodra
Mix di dolci e gelati Solymar e frutta esotica - 140,00



MOVENPICK

Vanilla Dream
Swiss Chocolate
Vanilla Brownie

Espresso Croquant

Créme Brilée

Nocciola

Mandorla

Cacao

15,00

Sorbetto frutto della passione e mango

Sorbetto limone e lime

15,00



—
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- AAAEPTIOIONA / ALLERGENI -

. Cereali contenenti glutine (come orzo e avena)

Crostacei (come gamberi, granchi e aragoste)
Uova

Pesce

Arachidi

Semi di soia

Latte

Frutta a guscio (come mandorle, nocciole, noci, noci del Brasile,
anacardi, noci pecan, pistacchi e noci di macadamia)

Sedano
Senape
Semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori
a dieci parti per milione)

Lupini

Molluschi (come cozze e ostriche)

@ Vegano @ Vegetarian



AN MAZXETE AMO KAMOIA AAAEPTIA MAPAKAAQ ENHMEPQXTE MAX.
Ta npoiévra yapideg, kapafideg, xranddi, Baciiké kaBolp eivar kateguypéva.
Xra Tnyavntd xpnoipgonololpe kahapnokéAaio i nAiéAaio. X1ig caAdreg Kal Ta YayeIPEUTE XpNaIgonololue
¢&rpa napBévo ehaidbAado. H péra givar eAAnvikr.

211G Tipég oupnepihapPdverar OM.A., Anpotikd TéAn 0,5%, apoiPi oepPirépwv 10% kar dAeg o1 vopipeg emBapivoeig.
Ta pihodwpripara dev nepidapBdvovrar oto Aoyapiacud.

To kardotnpa unoxpeoirtar va Siabétel éviuna dehria,
oe e8Ik Oéon Sinha oty €800, yia diatinwon onolacdrinote diapaptupiag.

Ayopavopikég YneiBuvog: AAkiBiddng Barénouhog.

SE SOFFRE DI QUALSIASI TIPO DI ALLERGIA E CORTESEMENTE PREGATA DI INFORMARCI.

| prodotti: gambero, gambero di fiume, polpo, granchio reale sono surgelati. Usiamo olio di semi di mais o di girasole per tutti i fritti.

L'olio extravergine di oliva viene utilizzato per insalate e cibi cotti. Il formaggio feta & greco.

| prezzi sono comprensivi di tutti gli oneri di legge. Le mance non sono incluse nel conto.
Per eventuali reclami, i moduli sono disponibili nell'apposita casella accanto all'uscita.
Responsabile: Alkiviadis Vatopoulos.

INKDESIGN



