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D O H A

MYKONOS IN ALL SENSES

Nos cing sens sont essentiels a la
maniére dont notre dme
enfre en connexion

avec le monde physique.

C’est pourquoi nous vous invitons
a éveiller pleinement vos sens a

tout ce que Solymar a & offrir.







Tempura de crabe royal*

Tempura de crevette California
Thon épicé Saumon avocat
Concombre avocat Champignons shiitake
SAUMON ABURI

Saumon, crabe royal*, avocat, aioli, teriyaki, ciboulette

SOLYMAR

Tempura de crevette *, mayonnaise épicée, avocat, topping de boeuf Kobe, yakiniku

HOMARD AUX AROMATES

Anguille d’eau douce, oursin, caviar Baerii

VENTRECHE DE THON ET SAUMON

Tartare de ventréche de thon, saumon, cébette, kimchi

ROULEAU HAMACHI

Tartare de sériole, cébette, piment, avocat

Sériole Thon
Saumon Boeuf wagyu & truffe
Sériole & jalapefio Thon & boutargue
Ventréche de thon maturée Saumon

Boeuf wagyu & truffe Tomate & tamari



MAaté cacipl Papidv wpipavong
Assortiment de sashimi de poisson maturé a sec

Caviar Osciétre 30g | Caviar Imperial Beluga 30g

Taptdp kapafidaq pe orapihi Tng BdAacoag, Toiki kar Agpdvi

Tartare de scampis aux raisins de mer, piment et citron

Wdpi npépagq pe &idi Topdrag, Kopwvéikeg eNiég,
é&rpa napBévo eAaibAado kai kdnapn Thvou
Huitres Fine de Claire avec pain croustillant et leur accompagnement classique
(vinaigre au miel, échalotes, algues)

Fine de Claire otpeidia pe Ynpévo Yywpi kai Ta cuvodeuTIKA TOUG
(&id1 peioy, ecalér, pikia)
Huitres japonaises Kushi avec pain croustillant et leur accompagnement classique
(vinaigre au miel, échalotes, algues)

Kushi oysters pe ynpévo pwpi kai Ta cuvodeutikd Toug
(&1 pehiol, ecalér, pikia)
Huitres japonaises Kushi avec pain croustillant et leur accompagnement classique
(vinaigre au miel, échalotes, algues)

Ppéokog axivdg pe Agpdvi
Salade d’oursins frais au citron

Ceviche ané éotpaka Tng Mecoyeiou, payidriko, Topdra,
ayyoupi, habaneros, kaAhapnéki kar ppéoko kéAiavdpo
Ceviche de coquillages méditerranéens et sériole, avec tomate, concombre, habanero,

coriandre fraiche et mais doux

Taptép dry aged pdoxou pe auyd optukiol kai Tpayavi nita
Tartare de beeuf maturé & sec, ceufs de caille et pita maison croustillante



Yaldra pe kp1Bdpi, xoupoug, pePibia,
Koukouvdpl, kéIA kai dressing peAdoag podiod
Salade d'orge, houmous et pois chiches, avec pignons de pin,

chou kale et vinaigrette & la mélasse de grenade

Mpdoivn caldra pe kapaPideq™ Tepnolpa,
Toparivia, kaAapndki, auyordpaxo kai Caesar dressing
Salade verte aux langoustines™ tempura, tomates cerises,
mais doux, boutargue et sauce César

Apooepni caldra pe péka, papivapiopévn Topdra,
aPokdvro, BaciAiké kai nahaiwpévo Balodpiko
Salade fraiche & la roquette, fomates marinées, avocat,
basilic et vinaigre balsamique vieilli

Yaldra kapnol{ pe na&uddia xapounioy,
ayyoupl, Toparivia, ¢éra, puAAa dudopou kai
dressing kanvioTrig Topdraq
Salade de pastéque avec pain de caroube biscotté, concombre, tomates cerises,
féta, menthe verte et vinaigrette & la tomate fumée

EAAnviki caldra pe na&iuddia,
&ivéTupo Mukévou, kpitapo, kanapdpuAAa,
eNiég kai é€rpa napBévo eAaiébAado
Salade grecque aux petits pains d’orge biscottés,
fromage xynotyro de Mykonos, feuilles de capres, criste marine,
olives grecques et huile d'olive extra vierge



Youna pe Ydpi npépag, yapida Koihddag kai dotpaka

Soupe au poisson du jour, crevettes rouges « Kilada » et coquillages

TapapoocaAdra pe Aéd1 dvnBou kai oxoivénpaco

Tarama & I'huile d'olive extra vierge, aneth et ciboulette

TCar{ixi pe ayyoupl, kapdto, cikope kal eAAnVIkEG NI

Tzatziki aux concombres, carottes, chicorée et olives grecques

Znayyén and koAokiOi pe kpépa aPokdvro, apiydala,
Kouvounidl Kalr kaAokaipivi Tpolpa

Spaghetti de courgette a I'avocat, amandes, choufleur et truffes d'été

MeAir{dva Ynti kai Toupoi pe Taxivi, PnTéq minepiég, apwpaTikd Kar neTipéd

Aubergines grillées et marinées avec tahini, poivrons rétis,

herbes aromatiques et mélasse de raisin

Xopténita pe apwpaTikd enoxng kar Yntd EepoopéN

Tourte aux épinards, aux herbes de saison et fromage xerosfeli grillé

Wdp1 wpipavong pe aykivdpeg Trivou, AouPid, koAokuBdkia kar Aadd&ido

Poisson maturé & sec avec artichauts de Tinos, haricots longs et courgettes

vinaigre de vin rouge et huile d'olive extra vierge

Xranéd1* oxdpag pe {eoTth Tapapocaldra, aypiopdpabo kai dressing pooxoAépovou

Poulpe™ grillé avec dip de tarama tiede, fenouil sauvage et vinaigrette au citron vert
pe g P 9 g



Mudia kar dotpaka Tng Meooyeiou axviotd pe oio ka1 apwparikd

Moules et coquillages méditerranéens cuits & la vapeur & I'ouzo et aux herbes aromatiques

BaoiAikd kaPoupondédapa® otn oxdpa (to kiAd)

Pattes de crabe royal™ cuites au gril (au kilo)

Yuk@T and pooxdpi ydhakrog otn oxdpa pe o§ipeAl kal apwpatikd Addi

Foie de veau de lait grillé & I'oxymel, huile d'olive extra vierge et herbes aromatiques

Tardki ané pooxdpi pe kalokaipivi Tpolga,
owg odylag Kal ppECKO KPEUMUDI

Tataki de boeuf aux truffes d'été, sauce soja et cébette

Youtloukdkia pe xelponointn nita, Topdra,
konavioTh kai EivéTupo Mukévou

Mini kebabs avec pain pita maison, tomate, kopanisti et xinotyri de Mykonos

Kpokéra gérag pe nendvi, pUANa dudopou, péNi, Aepdvi kar cukdpuAla

Croquettes de féta, melon, menthe verte, miel, citron et feuilles de figuier

Tnyavntéqg nardreg Né&ou

Pommes de terre de Naxos frites



Xuloniteq pe nahaiwpévn ypaPiépa Mukdvou kar padpo minépi
Pates artisanales grecques « hilopites » au gruyére affiné de Mykonos et poivre noir

Piléto Balacoivdy pe Topdra, Bacihikd, yntég yapideg® kai kapafideg™
Risotto aux fruits de mer, tomates, basilic, crevettes™ grillées et langoustines™

PiéTo pe kalapdp1™ oto pehdvi Tou, xtévia Taptdp kal pidia pnouyiapnéq
Risotfo & I'encre de seiche™ avec tartare de coquilles
SaintJacques et bouillabaisse de moules

KpiBapéro pe ppéoko actakd (to kIAd)
Orzotto au homard frais (au kilo)

TaAioAivi pe @iINéTo yAdooag, ppéoko axivd kal Agpdvi
Tagliolini au filet de sole fraiche, oursins et citron

Caviar Osciétre 10g | Caviar Imperial Beluga 10g

PaBiéAi pe BaoiAikd kaBoipi*, kanviotd xéNi, Aepdvi kai eotpaykdy
Ravioli au crabe royal* avec anguille fumée, citron et estragon

Znayyén aAd kitdpa pe Taptdp kdkkivng Meooyeiakriq yapidag,
ok6pdo, ToiAI Kal paivravéd
Spaghetti alla chitarra au tartare de crevettes rouges méditerranéennes,
ail, piment et persil

Kartoikopakapovdda pe Enpri ivopulribpa
Spaghetti & la viande de chévre et fromage xynomyzithra

Aoctakopakapovdada (to kiIAS)
Spaghetti au homard frais (au kilo)



Burger pe @iNéto ppéokou pnakalidpou,
TnyavnTtd koAokuBdkia kail yuzu ayioAi
Burger de filet de cabillaud méditerranéen

avec courgettes frites et aioli au yuzu

®iAéro colopou pe YnTd KEIN, yiaolpTi, afokdvro,
koAokuBéonopo kai AadoAépovo
Filet de saumon grillé avec chou kale grillg, yaourt, avocat,

graines de courge et vinaigrette au citron

Actakég Bpaotdq i wntdg (to KIAG)
Homard vapeur ou grillé

®péoka Ydpia (to KIAS)

Poisson frais (au kilo)

®péoko Ydpi pe fupapikd, Toudra, kdnapn, Aepdvi (To KIAS)
Poisson frais avec pates, tomate, capres et citron (au kilo)

Wdp1 o kpoloTa alatiol (To kIAS)

Poisson frais cuit en croite de sel (au kilo)

Diéro Yapiol wpipavong, alpipeg, ukia, dressing eonepidoeidv (To KIAS)
Filet de poisson maturé, salicornes, algues et vinaigrette aux agrumes (au kilo)

MATIATIKO - MEROU MYAOKOITI - COURBINE YOYPIAA - MEROU

Mapivapiopévo yntd kKouvounidi kai pavitdpia oitdke pe xobpoug pePiBiod kar dukkah

Steak de chou-fleur mariné et champignons shiitake, avec houmous de pois chiches et dukkah

PiéTo pe enoxikd npdoiva kai gntd Aaxavikd

Risofto aux légumes verts de saison et légumes grillés



DiNéro péoxou kail actakdq pe Yntd avavd
Filet de boeuf Surf & Turf avec homard et ananas grillé

200 g de filet mignon & 350 g de homard/ 400 g de filet mignon & 700 g de homard
1000 g de filet mignon & 1000 g de homard

ZndAa ané apvdki ydAaktog apyoynpévn
pe oképdo kai Bpodpni (yia 2 dropa)

Epaule d’agneau grec cuite lentement & I'ail et & la sarriette rose (pour 2 personnes)

Maiddki wpipavong ané Kahappurtiko npéBaro (4tux)
M€ TNyavnTéG NATATeq
Cételettes de mouton Kalarrytiko grec maturé (4 piéces) avec frites rustiques

KovroooUBAi ané eAAnviké Wagyu (yia 2 dropa)

"Kontosouvli” de beeuf wagyu grec réti & la broche (pour 2 personnes)

Short ribs oiyownpéva yia 16 dpeg (yia 2 dropa)

Plat-de-cétes, mijoté pendant 16 heures (pour 2 personnes)

Mnoutdkia koténoulo oth colPAa pe kaokaipivi Tpouga
kai Tnyavntég nardreg (yia 2 dropa

Cuisses de poulet réties & la broche avec truffe d'été et frites rustiques (pour 2 personnes)

Hanger steak oto Josper tahidra pe BBQ sauce,
nardreq kai kapéra baby, Toipiroolpr pavrloupdvag
Tagliata d’onglet au Josper avec sauce BBQ®, mini-carottes et pommes de terre,
chimichurri & la marjolaine

Yiyopayeipepévo otiBog koténoulo pe harissa, Yntdé papodAi
kal afokdvro pe AadoAépovo
Blanc de poulet mijoté, harissa, sucrine grillée, avocat et sauce au citron et & I'huile d'olive

Burger ané eAAnviké Wagyu &npriq wpipavong pe payiovéla onocapéAaioy,
TUpi ToévTap, YnTéG TOPATEG KAl NATATEG TNYAVNTEG
Burger de wagyu grec maturé avec mayonnaise & |'huile de sésame, cheddar,
tomates réties et frites

Kévrpa ydAakroq MNaAAikrig konrig 400 yp.

Pavé de veau coupé ¢ la francaise 400g



CONTRE-FILET
RIB EYE

TOMAHAWK
FILET
ENTRECOTE
T-BONE

TOMAHAWK
T-BONE
PICANHA



MukovidTtika pavitdpia AevrivoUAa
Champignons shiitake de Mykonos

Xnapdyyla oxdpag
Asperges grillées

Minepiéq shishito pe lime

Poivrons shishito au citron vert

Kouvounidi kar pnpékolo oxdpagq
Chouleur et brocoli grillés

Mardreq baby oo Josper
Pommes de terre grenaille au four Josper

Xépra enoxrig pe Aepédvi, &id1 kar é§tpa napBévo ehaidbAado
Légumes verts de saison avec vinaigre vieillj,
citron et huile d'olive extra vierge

Moupéq Yntrig natdrag pe poroapéAa kar kalokaipivi TpolPa
Pommes de terre au four écrasées avec burrata et truffe d'été

Tpayavég Tnyavntég yAukonardreg
Patates douces frites croustillantes

Wopi kar ouvodeuTikd

Pain et assortiment de dips



Brownie apuyddAou pe poug cokoAdraq
kai sauce Anglaise peAiod
Brownie aux amandes avec mousse au chocolat

et sauce anglaise au miel e

Karaipr pe kpépa avBévepou,
&npolq kapnoulg kal naywtd pacTtixa
Feuille de kataifi avec créme a 'eau de fleur,

fruits secs et glace au mastiham

Tdpra olkou kai poug Aepdvi pe kdkkiva ppouTta

Tarte aux figues et mousse au citron avec fruits rouges

Maywté soft Bavihia Madayackdpng pe papéyka,
kapapéAa ydAakrog, giotikia Alyivng kar kékkiva ¢pouTta
Créme glacée a l'italienne & la vanille de Madagascar avec meringue

toffee, pistaches et fruits rouges

Solymar naywté aApupriq kapapéAag e Macadamia,
pniokdTo Kal sauce cokoAdTag
Créme glacée Solymar au caramel salé avec noix de macadamia,
biscuit au chocolat et sauce au chocolat

laAakTropnolUpeko pe xouppddeg,

oipdénm otagidag kai naywtd oulo
Galaktoboureko aux dattes,

sirop de raisins secs et glace a |'ouzo

MAaté Solymar pe yAukd, naywtd kai e&wtiké ¢poura

Sélection de desserts, crémes glacées et fruits
exofiques Solymar



MOVENPICK

Vanilla Dream
Chocolat Suisse
Espresso Croquant
Tiramisu
Stracciatella

Amande

Cacao

Sorbet fruit de la passion et mangue

Sorbet framboise et fraise



13.
14.

11.
12.

13.
14.

2ol sl e (ol e el )

D

- AAAEPTIOTONA -

Anpntpiakd nou nepiéxouv yAoutévn (énwg kpiBdp1 kai Bpdpn)
Kapkivoeidn (énwg yapideg, kaBolpia kai actakoi)

Auyé

Wapia

DioTikia

26yia

FéAa

Enpoi kapnoi (6nwg apiydala, pouvroikia, kapidia, kdoioug,
nekdv, pioTikia Aryivng, pakavrduia)

Xélepi

. MouoTtdpda
11.
12.

Youodpi

A1o&eidio Tou Oeiou kal Beiddn
(oe ouykévrpwon peyalitepn Twv éka pepdv avd ekatopuipio)
Aounivo

Maldkia (6nwg pidia kai otpeidia)

- ALLERGENES -

Céréales contenant du gluten (comme I'orge ou I'avoine)
Crustacés (comme la crevette, le crabe et le homard)

CEufs

Poisson

Cacahuétes

Germes de soja

Lait

Fruits & coque (tels que les amandes, noisettes, noix, noix du Brésil,

noix de cajou, noix de pécan, pistaches et noix de macadamia)
Céleri

. Moutarde
Sésame
Anhydride sulfureux et sulfites
(lorsqu’ils sont présents & une con centration supérieure
a dix parties par million)
Lupin

Mollusques (comme la moule ou Ihuitre)

@ Végétalien @ Végétarien




AN MAZXETE AMNO KAMOIA AAAEPTIA MAPAKAAQ ENHMEPQXITE MAX.
Ta npoiévra yapideg, kapafideg, xranddi, Baciikd kaBolpi eivar kateguypéva.
Xra Tnyavntd xpnoigonololpe kalapnokéAaio i nAiéAaio. X1iq caAdreq Kal Ta HAyeIPEUTE XPNOIHONOIOGUE
é&rpa napBévo ehaidbAado. H péra givar eAAnvikr.

Inig ipéq oupnepthapBdverar @MLA., Anpotikd Tén 0,5%, apoiBri oepPirépwv 10% kai dAeq o1 vépipeg emPapivoelg.
Ta pihodwprpara Sev nepidapBdvovrar oto Aoyapiacud.

To katdotnpa unoxpeoirtar va Siabétel éviuna dehria,
oe e8Ik O¢on dinha otnv £§0d0, yia diatinwon onolacdrinote diapapTupiag.

Ayopavopikég YneiBuvog: AAkiBiddng Barénouhog.

MERCI DE NOUS SIGNALER TOUT TYPE D’ALLERGIE.
Les produits crevettes, écrevisses, poulpes, crabe royal sont surgelés. Pour tous nos aliments frits, nous utilisons de I'huile de mais ou de I'huile de tournesol.
Pour les salades et les plats cuisinés, nous utilisons de I'huile d’olive extra vierge. La féta que nous utilisons est grecque.

Les prix sont toutes taxes incluses. Le service n’est pas compris dans |'addition.
Pour toute réclamation, veuillez vous reporter aux formulaires spéciaux mis & votre disposition & |'entrée.

Responsable des achats : Alkiviadis Vatopoulos.

INKDESIGN



