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MYKONOS IN ALL SENSES

| cinque sensi sono una com-
ponente importante di come il
nostro spirito interagisce con la

realta fisica.

Ecco perché vi invitiamo a inond-
are i sensi con tutto cio che offre

Solymar.







King crab* tempura

Shrimp* tempura California
Spicy tuna Salmon avocado
Cucumber avocado Shiitake mushrooms

ABURI SALMON

Salmone, granchio reale™, avocado, aioli, teriyaki, erba cipollina

SOLYMAR

Tempura di gamberi*, maionese piccante, avocado, topping per manzo di Kobe, yakiniku

SPICY LOBSTER

Anguilla, riccio di mare, caviale Baerii

VENTRESCA DI TONNO E SALMONE

Tartare di ventresca di tonno, salmone, cipollotto, kimchi

HAMACHI ROLL

Tartare di ricciola giapponese, cipollotto, peperoncino chili, avocado

Ricciola Tonno
Salmone Manzo Wagyu e tartufo
Ricciola e jalapefio Tonno e bottarga
Ventresca di tonno frollata a secco Salmone

Manzo Wagyu e tartufo Pomodoro e salsa tamari



MAaté cacipl Yapidv wpipavong
Sashimi (4) di pesce frollato a secco 4 - 75,00

Caviale Ossetra 30g | Caviale Imperial Beluga 30g

Taptdp kapafidag pe otapihi Tng OdAacoag, Toili kal Aepdvi

Tartare di scampi con caviale verde, chili e limone

Wdpi npépag pe &idi Topdrag, Kopwvéikeg eiég,
é&rpa napBévo eAaibAado kai kdnapn Tivou
Pesce del giorno con aceto di pomodoro, olive di Koroni, capperi, olio extravergine d’oliva

Fine de Claire otpeidia pe Ynpévo Yywpi kai Ta cuvodeuTiKd TOUG
(&id1 pehioy, ecaldr, gukia)
Ostriche Fine de Claire con pane croccante e i loro condimenti

(aceto al miele, scalogno, alghe)

Kushi oysters pe ynpévo pwpi kai Ta cuvodeutikd Toug
(&1 pehioy, ecalér, pikia)
Ostriche Kusshi con pane croccante e i loro condimenti
(aceto al miele, scalogno, alghe)

DPpéokog axivdg pe Agpdvi
Ricci di mare freschi con limone

Ceviche ané éotpaka 1ng Mecoyeiou, payidriko, Topdra,
ayyoupi, habaneros, kahapnéki kar ppéoko kSAiavdpo
Ceviche di frutti di mare del Mediterraneo e ricciola giapponese con pomodoro, cetriolo,

peperoncini habanero, coriandolo fresco e mais

Taprdp dry aged péoxou pe auyd optukiol kai Tpayavi nita
Tartare di manzo frollato a secco con vova di quaglia e pane pita croccante



Yaldra pe kp1Bdpi, xolpoug, pePibia,
Koukouvdpl, KEIA kal dressing peAdoaq podiot

Insalata di orzo, humus e ceci con pinoli,
cavolo riccio e vinaigrette di melassa di melagrana

Mpdoivn caldra pe kapaPideq™ Tepnoipa,
Toparivia, kaAapndki, auyordpaxo kai Caesar dressing

Insalata verde con tempura di scampi™, ciliegini, mais, bottarga e salsa Caesar

Apooepni caldra pe péka, papivapiopévn Topdra,
aPokdvro, BaciAiké kai nahaiwpévo Balodpiko
Insalata fresca con rucola, pomodori marinati, avocado,
basilico e aceto balsamico invecchiato

Yaldra kapnol{ pe na&uddia xapounioy,
ayyoupl, Toparivia, ¢éra, puAAa dudopou kai
dressing kanvioTrig Topdraq
Insalata di anguria con friselline di farina di carrube, cetriolo, ciliegini,
formaggio feta, mentastro e dressing a base di pomodoro affumicato

EAMAnvik caldra pe na&iuddia,
&ivéTupo Mukévou, kpitapo, kanapdpuAAa,
eNiég kai é&rpa napBévo eAaidbAado
Insalata greca con friselline d’orzo, formaggio xynotyro di Mykonos,
foglie di cappero, finocchio marino, olive greche e olio extravergine d'oliva



Youna pe Ydpi npépag, yapida Koihddag kar dotpaka

Zuppa di pesce del gioro, gambero rosso “Koilada” e frutti di mare

TapapoocaAdra pe Aéd1 dvnBou kai oxoivénpaco

Taramosalata con olio extravergine d'oliva, aneto ed erba cipollina

TCar{ixi pe ayyoupl, kapdto, cikope kal eAAnVIkEG NI

Tzatziki con cetriolo, carota, indivia e olive greche

Xnayyén and koAokiOi pe kpépa aPokdvro, apiydala,
Kouvounidl Kal kaAokaipivi Tpolpa

Spaghetti di zucchina con avocado, mandorle, cavolfiore e tartufo estivo

MeAir{dva Ynti kai Toupoi pe Taxivi, PnTég minepiég, apwpaTikd Kar neTipéd

Melanzane grigliate e sottaceto con tahini, peperoni arrostiti,

erbe aromatiche e melassa d'uva

Xopténita pe apwpaTikd enoxng kar Yntd EepoopéN

Tortino di spinaci con erbe aromatiche di stagione e formaggio xerosfeli abbrustolito

Wdp1 wpipavong pe aykivdpeg Trivou, AouPid, koAokuBdkia kar Aadd&ido

Pesce frollato a secco con carciofi di Tinos, fagiolini asparago, zucchine,

con aceto invecchiato e olio extravergine d’oliva

Xranéd1* oxdpag pe {eoTth Tapapocaldra, aypiopdpabo kai dressing pooxoAépovou

Polpo™ alla griglia con taramosalata calda, dressing al finocchietto e lime



Mudia kar dotpaka Tng Meooyeiou axviotd pe oio ka1 apwparikd

Cozze e frutti di mare del Mediterraneo al vapore, con ouzo ed erbe aromatiche

BaoiAikd kaPoupondédapa® otn oxdpa (to kiAd)

Chele di granchio reale ™ alla griglia

Yuk@T and pooxdpi ydhakrog otn oxdpa pe o§ipeAl kal apwpatikd Addi

Fegato di vitello da latte alla griglia con oxymeli, olio extravergine d'oliva e erbe aromatiche

Tardki and pooxdpi pe kalokaipivi Tpolga,
owg odylag Kal ppECKO KPEUMUDI

Tataki di manzo con tartufo estivo, salsa di soia e cipollotto

Youtloukdkia pe xeiponointn nita, Topdra,
konavioTh kai EivéTupo Mukévou

Mini kebab con pane pita casereccio, pomodoro,

crema di formaggio kopanisti di Mykonos e formaggio xinotyro

Kpokéra pérag pe nendvi, pUuAAa dudopou, péAi, Aepdvi kai cukdpuiia

Crocchette di formaggio feta con melone, mentastro, miele, limone e foglie di fico

Tnyavntég nardreg Né&ou

Patate di Naxos fritte



Xuloniteq pe nahaiwpévn ypaPiépa Mukévou kar padpo minépi
Chylopites (tagliatelle greche) con groviera stagionato di Mykonos e pepe nero

Piléto Balacoivdy pe Toudra, Bacihikd, yntég yapideg® kai kapafideg™
Risotto ai frutti di mare con pomodoro, basilico, gamberetti * e scampo™ grigliati

PiéTo pe kalapdp1™ oto pehdvi Tou, xtévia Taptdp kai pidia pnouyiapnéq
Risotto con calamaro™ con il suo nero, tartare di capesante e bouillabaisse di cozze

KpiBapéro pe ppéoko actakd (to kIAd)
Risoni all’aragosta fresca (al kg)

TaAioAivi pe @iINéTo yAdooag, ppéoko axivd kal Agpdvi
Tagliolini con filetto di sogliola fresca, riccio di mare e limone

Caviale Ossetra 10g | Caviale Imperial Beluga 10g

PaBiéAi pe BaoiAiké kaBoipi*, kanviotd xéN, Aepdvi kai eoTpaykdy
Ravioli al granchio reale* con anguilla affumicata, limone e dragoncello

Znayyén aAd kitdpa pe Taptdp kdkkivng Meooyeiakriq yapidag,
ok6pdo, ToilI kal paivravéd
Spaghetti alla chitarra con tartare di gamberi rossi del Mediterraneo, aglio,
peperoncino chili e prezzemolo

Kartoikopakapovdda pe Enpri EivopulriBpa
Spaghetti con carne di capra e formaggio xinomyzithra stagionato

Actakopakapovdda (to kiAS)
Spaghetti all'aragosta fresca (al kg)



Burger pe @iNéto ppéokou pnakalidpou,
TnyavnTtd koAokuBdkia kail yuzu ayioAi
Svizzera di filetto di merluzzo del Mediterraneo

con zucchine fritte e salsa aioli allo yuzu

®iAéro colopou pe YnTd KEIN, yiaolpTi, afokdvro,
koAokuBéonopo kai AadoAépovo
Filetto di salmone alla griglia con cavolo riccio grigliato, yogurt, avocado,

semi di zucca e vinaigrette al limone

Actakég Bpaotdq i wntdg (to KIAG)

Aragosta al vapore o alla griglia (al kg)

®péoka Ydpia (to KIAS)

Pesce fresco (al kg)

®péoko Ydpi pe fupapikd, Toudra, kdnapn, Aepdvi (To KIAS)
Pesce fresco con pasta, pomodoro, capperi e limone (al kg)

Wdp1 o kpoloTa alatiol (To kIAS)

Pesce fresco al forno in crosta di sale (al kg)

Diéro Yapiol wpipavong, alpipeg, ukia, dressing eonepidoeidv (To KIAS)
Filetto di pesce frollato a secco, agretti (almyres), alghe, condimento agli agrumi (al kg)

MATIATIKO - CERNIA BIANCA MYAOKOII - OMBRINA YOYPIAA - CERNIA BIANCA

Mapivapiopévo yntd kKouvounidi kai pavitdpia oitdke pe xobpoug pePiBiod kar dukkah

Bistecca di cavolfiore marinato e funghi shiitake con humus di ceci e dukkah

PiéTo pe enoxikd npdoiva kai gntd Aaxavikd

Risofto con verdure a foglia verde di stagione e verdure grigliate



DiAéro pdoxou kai actakdg pe Yntd avavd
Filetto di manzo Mare & Monti con astice e ananas alla griglia

200g filetto e 3509 astice 400g filetto e 700g astice
1000g filetto e 1000g astice

2ndAa and apvdki ydhakrog apyoynpévn
pe ok6pdo kai Bpolpuni (yia 2 dropa)

Spalla di agnello greco, cotta a fuoco lento con aglio e santoreggia (per 2 persone)

Maiddki wpipavong ané Kahappirtiko npéParo (4tux)
ME TNyavnTéG NATATEG
Costine di carne greca frollata a secco di razza Kalarrytiko (4pz) con patate al forno

KovroooUBAi ané eAAnviké Wagyu (yia 2 dropa)

“Kontosouvli” Manzo Wagyu greco allo spiedo (per 2 persone)

Short ribs oiyownpéva yia 16 dpeg (yia 2 dropa)

Costine, cotte a fuoco lento per 16 ore (per 2 persone)

Mnourdkia koténoulo otn colPAa pe kahokaipivii Tpolga
kai Tnyavntéq nardreg (yia 2 dropa)

Cosce di pollo allo spiedo con tartufo estivo e patate al forno (per 2 persone)

Hanger steak oto Josper tahidra pe BBQ sauce,
nardreg kai kapéra baby, Toipirooipr pavrloupdvag
Tagliata di lombatello cotta in forno-griglia Josper con salsa BB, carotine baby e patate novelle,
chimichurri alla maggiorana

Yiyopayeipepévo otiBog koténoulo pe harissa, Ynté papodAi
kal afokdvro pe AadoAépovo
Petto di pollo brasato con harissa, romanella Little Gem alla griglia e avocado con olio al limone

Burger ané eAAnviké Wagyu &nprig wpipavong pe payiovéla oncapéhaiou,
Tupi ToévTap, YPnTé€G TOPATEG KAl NATATEG TNYAVNTEG
Hamburger di carne Wagyu greca frollata a secco con maionese all’olio di sesamo,
formaggio cheddar, pomodori arrostiti e patatine fritte

Kévrpa ydAakroq MNaAAikrig konrig 400 yp.
Entrecéte di vitello 400g



LOMBATA
RIB EYE

BISTECCA TOMAHAWK
FILETTO
COSTATA
T-BONE

BISTECCA TOMAHAWK
T-BONE
PICANHA



MukovidTtika pavitdpia AevrivoUAa
Funghi shiitake di Mykonos

Xnapdyyla oxdpag
Asparagi alla griglia

Minepiéq shishito pe lime

Peperoncini shishito al forno con lime

Kouvounidi kar pnpékolo oxdpagq
Cavolfiore e broccolo alla griglia

Mardreq baby oo Josper
Patate novelle cotte al forno-griglia

Xépra enoxrig pe Aepédvi, &id1 kar é§tpa napBévo ehaidbAado
Verdure a foglia verde di stagione con aceto invecchiato,
limone e olio extravergine d'oliva

Moupéq Yntrig natdrag pe poroapéAa kar kalokaipivi TpolPa
Puré di patate al forno con burrata e tartufo estivo

Tpayavég Tnyavntég yAukonardreg
Patate dolci fritte e croccanti

Wopi kar ouvodeuTikd
Pane e dip



Brownie apuyddAou pe poug cokoAdrag
kai sauce Anglaise peAiod
Brownie alle mandorle con mousse

al cioccolato e crema inglese al miele e

Karaip pe kpépa avBévepou,
&npolg kapnolg kal naywtd paocTtixa
Pasta kataifi con crema aromatizzata all’acqua millefiori,

frutta a guscio e gelato alla mastiha

Tdpra olkou kai poug Aepdvi pe kSKKIva ppouTa
Crostata ai fichi e mousse al limone con frutti rossi

Maywté soft Bavihia Madayaockdpng pe papéyka,
kapapéAa ydAakrog, giotikia Alyivng kar kékkiva ¢poulTta
Gelato cremoso alla vaniglia del Madagascar con meringg, toffee,

pistacchi e frutti di bosco

Solymar naywté aApupiq kapapélag pe Macadamia,
pniockdTo Kal sauce cokoAdTaq
Gelato Solymar al caramello salato con noci di macadamig,

biscotto e salsa al cioccolato

lFaAakTopnoUpeko pe xoupuddeg,
oipdém otagidag kal naywtd oulo
Galaktoboureko con datteri, sciroppo di uvetta e gelato all’'ouzo

MAaté Solymar pe yAukd, naywtd kai e&wtiké ¢poura

Mix di dolci, gelati Solymar e frutta esotica



MOVENPICK

Vanilla Dream
Swiss Chocolate
Espresso Croquant
Tiramisu
Stracciatella

Almond

Cocoa

Sorbet Passion fruit & Mango

Sorbet Raspberry & Strawberry



13.
14.

{Jc
14.

2ol sl e (ol e el )

D

- AAAEPTIOTONA -

Anpntpiakd nou nepiéxouv yAoutévn (énwg kpiBdp1 kai Bpdpn)
Kapkivoeidn (énwg yapideg, kaBolpia kai actakoi)

Auyé

Wapia

DioTikia

26yia

léAa

Enpoi kapnoi (6nwg apiydala, pouvroikia, kapidia, kdoioug,

nekdv, pioTikia Aryivng, pakavrduia)
Xélepi

. MouoTtdpda
11.
12.

Youodpi

A1o&eidio Tou Oeiou kal Beiddn

(oe ouykévrpwon peyalitepn Twv éka pepdv avd ekatopuipio)
Aounivo

Maldkia (6nwg pidia kai otpeidia)

- ALLERGENI -

Cereali contenenti glutine (come orzo e avena)

Crostacei (come gamberi, granchi e aragoste)

Uova

Pesce

Arachidi

Semi di soia

Latte

Frutta a guscio (come mandorle, nocciole, noci, noci brasiliane,
anacardi, noci pecan, pistacchi e noci macadamia)

Sedano

. Senape
11.
12.

Semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori
a dieci parti per milione)

Lupini

Molluschi (come cozze e ostriche)

@ Vegano @ Vegetariano




AN MAZXETE AMNO KATMOIA AAAEPTIA MAPAKAAQ ENHMEPQXITE MAX.
Ta npoiévra yapideg, kapaPideg, xtanddi, Bacihiké kaBoupi eivar katepuypéva.
Xra Tnyavntd xpnoipgonololpe kalapnokéAaio i nAiéAaio. X1 caAdreq Kal Ta YayeIPEUT XPNOIHONOIOGHE
é&rpa napBévo ehaidbAado. H péra eivar eAAnvikr.

Iniq nipéq oupnepihapBdverar @M.A., Anpotikd Tén 0,5%, apoifri oepPirépwv 10% kai dAeq o1 vépipeg enPapivoelg.
Ta gihodwpripara Sev nepidapPdvovrar oo Aoyapiacud.

To katdotnpa unoxpeoitar va Siabérel éviuna deAria,
oe e1diki O¢on dinha otnv £50d0, yia diatinwon onoiacdrinote diapaptupiag.

Ayopavopikédg YneiBuvog: AAkiBiadng Barénoulog.

SE SOFFRE DI QUALSIASI TIPO DI ALLERGIA E CORTESEMENTE PREGATA DI INFORMARCI..

| prodotti: gambero, gambero di fiume, polpo, granchio reale sono surgelati. Usiamo olio di semi di mais o di girasole per tutti i fritti.

L'olio extravergine di oliva viene utilizzato per insalate e cibi cotti. Il formaggio feta & greco.

| prezzi sono comprensivi di tutti gli oneri di legge. Le mance non sono incluse nel conto.
Per eventuali reclami, i moduli sono disponibili nell’apposita casella accanto all’uscita

Responsabile : Alkiviadis Vatopoulos.

INKDESIGN



